FORMULE DEJEUNER

PLAT DU JOUR + CAFE
12,90€

NOS FORMULES A EMPORTER

PETITE FAIM 1 PETITE SALADE AU CHOIX, 1 DESSERT * 16€

J? °7 LES BURGER 1 BURGER AU CHOIX ** & FRITES, 1 DESSERT  22€

*UNIQUEMENT TARTE MAISON OU COUPE DE FRUITS
**SAUF LE “GARGANTUA”

LE COIN DES LYONNAIS

K

A DECOUVRIR UNE DES NOMBREUSES SPECIALITES CULINAIRE
DE LA CAPITALE DES GAULES CONCOCTEE PAR NOTRE CHEF,
ET PROPOSEE A L’ARDOISE

TOUS NOS PLATS SONT GARNIS AU CHOIX DE :
FRITES, LEGUMES OU SALADE VERTE

GARNITURES SUPPLEMENTAIRES: + 3€

ROOM-SERVICE :
MERCI D’APPELER LE RESTAURANT AU 3013

(UN SUPPLEMENT DE 5€ SERA APPLIQUE PAR COMMANDE)

TARTE SALEE & SALADE VERTE
TOMATE BURRATA

PLANCHE DE CHARCUTERIE
PLANCHE DE FROMAGE
PLANCHE MIXTE

PETITE
SALADE CHEVRE CHAUD 1€
SALADE LYONNAISE 8€
SALADE CAESAR POULET CROUSTY 9€
SALADE NORDIQUE 11€
POKE BOWL (riz, SAUMON, CAROTTES, CONCOMBRE, CORIANDRE) 11€

LE CLASSIQUE (STEAK DE BOEUF, CHEDDAR FUME, SAUCE BURGER)
LE FISH (cABILLAUD PANE, CHEDDAR FUME, SAUCE TARTARE)
LE THAI (TENDERS DE POULET, CHEDDAR FUME, SAUCE THAI)

() LE VE'GE"I'ARIEN (AUBERGINE PANEE,CHEDDAR FUME, SALADE, SAUCE TOMATE CONFITE)

LE SAVOYARD (STEAK DE BOEUF,RACLETTE, TOMATE CONFITE, SAUCE BURGER)
LE GARGANTUA (DOUBLE STEAK DE BOEUF, CHEDDAR FUME, SAUCE BURGER)

FISH & CHIPS
TARTARE DE BOEUF
TARTARE DE SAUMON

./ AGNOLETTI AUBERGINES & TOMATES

b
VALRHONA

DOUBLE CARPACCIO DE BOEUF

BAVETTE D’ALOYAU, SAUCE ECHALOTE
FILET DE POULET FERMIER, SAUCE ECHALOTE
ENTRECOTE, SAUCE ECHALOTE

FAISSELLE (CREME EPAISSE & COULIS)
DEMI ST MARCELLIN

COUPE DE FRUITS FRAIS
TARTE MAISON

PANNA COTTA COCO & COULIS DE FRUITS
COUPE DE GLACE (3 BOULES) (€=

8€
9€
9€
13€
15€

GRANDE
13€
14€
18€
19€
19€

17€
17€
17€
17€
19€
25€

15€
16€
16€
17€
18€
18€
18€
25€

VERRINE DE CHOCOLAT DULCEY (CHOCOLAT BLANC AUX NOTES NOTES CARAMELISEES) 1€

CAFE GOURMAND




37,5CL 75CL COUPE DE CREMANT 8¢

BOURGOGNE “DOMAINE ROCHEBIN” AOC 2022 28€ COUPE DE CHAMPAGNE 12€
CROZES HERMITAGE “CAVE DE TAIN” AOC 2020 / 2022 21€ 36€
PESSAC LEOGNAN “COLOMBIER DE BROWN” AOC 2019 42€ CLAN CAMPBELL 9¢€
SAINT JOSEPH “ DOMAINE FAVIERE ” AOC 2022 45¢€ JACK DANIEL’S 10€
OBAN 14 ANS 12€
DIAMANDES PERLITA “VIN ARGENTIN” 2019 30€
25 CL 50 CL
NINKASI BLONDE ac 7€
BIERE DE SAISON 6c 9¢
VIOGNIER “VIGNES ANTIQUES” IGP 18€
SAINT VERAN “DOMAINE SAUTEREAU” AOC 2017 32€ LEFFE BLONDE (BIERE ABBAYE) 6,6° 6€
MUSCADET “ LE CLOS DES ORFEUILLES” AOC 2020 32€ GRIMBERGEN AMBREE (BIERE D’ABBAYE) 6,6° 6€
SANCERRE “LES ORMEAUX” AOC 2020 42€ BRASSERIE GEORGES IPA 5,5 ° 8€
GIN, TEQUILA, BAILEY’S, RHUM BLANC & AMBRE, 8€
IGP “FAVORI” MEDITERRANEE BIO 2023 22€ CHARTREUSE VERTE, GET 27, COGNAC, ARMAGNAC,
IGP PAYS D’0C ROSE’ “PUECH HAUT” ARGALI 2023 33€ CALVADOS, LIMONCELLO, AMARETTO, GRAND MARNIER,
COTES DE PROVENCE STE VICTOIRE“HYDROPATHE” AOC 2021  45€ ERRPEYIEDEROIEE & FRAMBOISE
KIR (CASSIS, MURE, FRAMBOISE, PECHE) 6€
TEQUILA SUNRISE, SPRITZ, MOJITO, AUTRES COCKTAILS 10€
POT ROUGE / MERLOT IGP “VIGNES ANTIQUES” 9€ COCKTAIL DU MOIS 10€
POT BLANC / VIOGNIER IGP “VIGNES ANTIQUES” 9€

SODAS : COCA-COLA, COCA-COLA ZERO, SCHWEPPS TONIC, SPRITE, 4€
PERRIER (33CL) / ORANGINA, FUZETEA (25CL)

JUS DE FRUITS : ORANGE, POMMES, ANANAS, TOMATE (25CL) 4¢
BOURGOGNE “DOMAINE ROCHEBIN” AOC 2022 6€ SIROPS : GRENADINE, MENTHE, CITRON, FRAISE, PECHE, ORGEAT 1€
CROZES HERMITAGE “CAVE DE TAIN” AOC 2022 7€ EAUX MINERALES : BADOIT / EVIAN (50CL) 4€
PESSAC LEOGNAN “COLOMBIER DE BROWN” AOC 2019 8¢ BADOIT / EVIAN (L) :z
DIAMANDES PERLITA “VIN ARGENTIN” 2019 7€ COCKTAIL SANS ALCOOL
VIOGNIER “VIGNES ANTIQUES” IGP 5¢€ -
- e MUSCADET “ LE CLOS DES ORFEUILLES” AOC 2021 6€ - -AFELSE =
DANGEUREUX POUR LA SANTE,  |GP COTES DE GASCOGNE 2022 7€ DOUBLE EXPRESSO 3,90€
A CONSOMMER AVEC CAPPUCCINO 4€
MODERATION . 2
IGP”FAVORI” MEDITERRANEE BIO 2023 6€ THES & INFUSIONS 3,50€

COTES DE PROVENCE “HYDROPATHE” AOC 2021 9¢ EARL GREY,THE ASSAM BIO, THE VERT SENCHA, THE VERT MENTHE MARRACKECH,
ROOIBOS MANGUE CITRON, INFUSION VERVEINE MENTHE




